Program konferencji

13.00-13.10 | Uroczyste otwarcie konferencji
Prezes PTTZ Oddziat Szczecin
dr hab. inz. Anna Mituniewicz-Matek, prof. ZUT
13.10-13.30 | Czy mleko moze nas jeszcze czyms zaskoczy¢?
dr hab. inz. Izabela Dmytrow, prof. ZUT
13.30-13.50 | Przyczyny btedéw zywieniowych popetnianych w okresie adolescencji
dr inz. [zabela Dziaduch
13.50-14.10 | Mozliwosci wykorzystania matocennego miesa zwierzyny townej w produkcji
tradycyjnych kietbas surowo dojrzewajacych typu kindziuk
mgr inz. Marcin Witkowski, dr hab. inz. Joanna Zochowska-Kujawska, prof. ZUT
14.10-14.40 | Animex Foods - przetworstwo miesa
Przedstawiciele Firmy
14.40-15.00 | Odzyskiwanie i zastosowanie enzyméw trawiennych w dojrzewaniu miesa
marynowanych filetéw $Sledzia
mgr inZ. Patryk Kaminski
15.00-15.30 | Przerwa kawowa
15.30-15.50 | Badaniaiich interpretacja jako dowody bezpieczenstwa zywnosci, tym samym
zdrowia i zycia konsumenta
Danuta Wojciechowska Laboratorium QSC-LAB
15.50-16.10 | Drozdze jako zrodto bioaktywnych dodatkow do zywnoSci
mgr inz. Ewa Kulczyk-Matysa, dr hab. inz. Elzbieta Bogustawska-Was, prof. ZUT
16.10-16.30 | Warzywa w deserach - tradycja, przysztos¢ czy zart?
dr inz. Katarzyna Felisiak
16.30-16.50 | Technologia zero-waste w produkcji wedzonych filetow i fishburgeréw z tososia
prof. dr hab. inz. Mariusz Szymczak
16.50.-17.20 | Dyskusja

17.20-17.30

Podsumowanie i zakonczenie konferencji




